
Estas tripas pueden utilizarse para diferentes espe-
cialidades de salchichas secas o cocidas donde la 
tradición, la artesanía y la calidad son la norma. 

Reforzado además por los grandes diámetros y 
aspecto y tacto original.
Origen: Brasil, Europa calidad A y AB

c a l i b r e s 

34/36                36/38                38/40  
40/43                43/46                46+ 
Salada en seco o en salmuera. 

m a l l a 

1 madeja 50m                 50 madejas/envase
                                                      140-220 madejas/envase

Intestino delgado / Orilla coronario

c a l i b r e s 

45/50                50/55                55/60  
60/64                64+ 
Salada en seco o en salmuera.

m a l l a 

1 madeja 9+9m                 25-30 madejas/envase
                                                      150-200 madejas/envase

c o r ta d o y  ata d o          c o n l a z o           c o n l a z o  m e c a n i z a d o          

1 madeja                          100 uds.               500 unidades/envase              
                                                     5000 unidades/envase   

Tripas rectas / Tripas de roscal

c a l i b r e s 

95/115                115/130                130+ 
Salada en seco o en salmuera.  

ata d o 

70cm+/ 80cm+      10 unidades/paquete 
                                                             100 unidades/envase
                                                              700-1000 unidades/envase

p r o c e s a d o t r i pa s  n at u r a l e s  d e  va c u n o 

s a l a d a e n s e c o y  e n s a l m u e r a 
Colocar un depósito de agua con agua fría y dejar hidratar durante 
2-4 horas.
Escurrir.
Colocar un depósito de agua con agua potable a 30-35°C.
Remojar las madejas en el agua.
Dejar hidratar durante 10-20 minutos. 
Escurrir antes de consumir. 

r e s u lta d o 

El seguimiento correcto de los procedimientos mejora la facilidad de 
uso, la elasticidad y la resistencia de las tripas.

Intestino ciego
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Un aspecto correcto, un tacto correcto,  
un procesado sencillo y rendimientos consistentes.

¡son nuestros compromisos!

Marie-Hélène Damman 
 

+32 (0)3 711 12 24 
mariehelene@ducasi.eu
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