NATURDARME
RIND

Diese Darme eignen sich fiir verschiedene trockene
oder gekochte Wurstspezialitaten, bei denen Tradi-
tion, Handwerk und Qualitét die Norm sind.

Dabei verstarkt ein groer Durchmesser
Original-Look und -Feel.
Ursprung: Brasilien, Europa A- und AB-Qualitat

Diinndirme / Kranzdarm Butte / Kappe
KALIBER KALIBER
34/36 36/38 38/40 95/115 115/130 130+
40/43 43/46 Lb+ Trocken gesalzen oder Salzlake.
Trocken gesalzen oder Salzlake.
ABGEBUNDEN
NETZVERPACKUNG 70cm-+/ 80cm+ 10 stiick/packung
1 hank 50m 50 hanks/packung 100 stiick/packung
140-220 hanks/packung 700-1000 stiick/packung
VERARBEITUNG NATURDARME RIND
Mastdarm TROCKEN GESALZEN UND SALZLAKE
Wasserbehalter mit kaltem Wasser bereitstellen und 2-4 Stunden wassern.
KALIBERS Abtropfen.
45/50 50/55 55/60 Wasserbehalter mit 30-35 °C warmem Trinkwasser bereitstellen.
60/64 b4+ Einweichen der Hanks im Wasser.

Trocken gesalzen oder Salzlake.

NETZVERPACKUNG
1 hank 9+9m 25-30 hanks/packung
150-200 hanks/packung
CUT & TIED MIT SCHLAUFE MIT MASCHINELLER SCHLAUFE
1 hank 100 stiick 500 stiick/packung
5000 stiick/packung

10-20 Minuten wassern lassen.
Vor Verwendung abtropfen.

ERGEBNIS

Die korrekte Ausfiihrung der Verfahren erhoht Anwenderkomfort,
Elastizitat und Bestandigkeit der Darme.
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Der richtige Look, das Feel, die einfachste
Verarbeitung und Konsistenz Ertrige.
Das sind unsere Versprechen!
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